Jodo Nicolau de Almeida retira-se da Ramos Pinto no préximo més de marco, 40 anos
depois. O novo destino, a um ritmo diferente, € a concretizagao de um sonho que idealizou
para partilhar com os filhos, a Quinta do Monte Xisto, no Douro Superior.

“Estd cd tudo”, disse-nos naquele diaem que tivemos o privilégio de presenciar o verdadeiro
espirito de familia...
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UM GRANDE VINHO, UMA GRANDE FAMILIA




No préximo més de marco, Jodo Nicolau de Almeida retira-se da Ramos Pinto, conhecida

E um ponto final numa dedicagao de 40 anos, que em larga medida ajudou a transformar

Jodo Nicolau de Almeida guarda na memdria a primeira vez que
deu a provar ao pai, Fernando, os vinhos em que se estreava como
autor. Fernando Nicolau de Almeida, criador do mitico Barca Velha
e por muitos considerado o mais genial dos endlogos portugueses
de todos os tempos, cheirou a primeira amostra, cheirou a segunda,
a terceira... e 4 quarta nio foi de contemplacées: “O David, tira-me
esta merda daqui que tenho mais que fazer”, pedia ao ajudante da
época, com o filho a assistir, incrédulo. Eram as primeiras amostras
que Jodo Nicolau de Almeida, na altura a dar os passos iniciais na
enologia, elaborava em Valle Pradinhos, aguele que perdura como o
mais notavel produtor de vinhos da regido de Trds-Os-Montes, apesar
de nos tltimos anos ter perdido boa parte do fulgor de outrora.

0 episédio é-nos confidenciado de sorriso rasgado, a boa maneira
dos Nicolau de Almeida. Uma certa loucura saudavel do saudoso
Fernando Nicolau de Almeida foi transmitida as geragdes vindouras,
que igualmente partilham um sentido de humor muito particular,
capaz até de cativar o maior dos sisudos.

Foram necessirios quatro anos para ganhar coragem e voltar
a submeter ao pai novos vinhos de Valle Pradinhos. J4 sem os
defeitos das anteriores amostras, suscitaram conversa entre ambos,
embora nada de muitas delongas. Conversas demoradas e conselhos
infindaveis pai/filho nunca aconteceram, sobrando a sinceridade,
por vezes até um certo radicalismo, das andlises. O brilhantismo
de Fernando Nicolau de Almeida, cuja opiniao era profundamente
respeitada por todo o setor do vinho, expressava-se muitas vezes
apos um simples cheirar de um copo, que sustentaria toda a verve
seguinte. “Ele ndo fazia a papinha; dava a dire¢ao e acabou”, recorda
Joao Nicolau de Almeida.

Hoje, é ele que estd na pele de pai. Se em 1978 era um jovem
endlogo, com tudo para provar quando foi convidado a fazer
enologia em Valle Pradinhos, atualmente € uma espécie de patriarca
da familia, com filhos e netos em redor. Tem ainda muito para dar,
muitos caminhos a percorrer, uma energia renovada naquele Douro
que um dia o fascinou a ponto de ali querer sonhar e empreender.

No préximo més de marco, Jodo Nicolau de Almeida retira-se
da Ramos Pinto, conhecida casa de producao de Vinhos do Porto e
DOC Douro. E um ponto final numa dedicagio de 40 anos, que em
larga medida ajudou a transformar a histdria recente dos vinhos do
Douro. Desafiado pelo tio José Rosas viria a encetar uma das mais
inacreditdveis aventuras modernas no Douro, a Quinta de Ervamoira,
que ajudou a alterar significativamente o paradigma dos vinhos da
regido. Entre os miiltiplos e reconhecidos trabalhos realizados no
Douro, Joao Nicolau de Almeida, formado em Bordéus, é aclamado
entre pares pelo auténtico desafio que constituiu o processo de

casa de producao de Vinhos do Porto e DOC Douro.

a histéria recente dos vinhos do Douro.

selecao de castas. A selecao clonal de variedades para operar no
Douro viticola das tltimas décadas permanece como um auténtico
patriménio imaterial. Alids, Nicolau de Almeida assume um papel
decisivo no Douro, a vdrios niveis, incluindo o da aposta séria nos
vinhos DOC. Os Duas Quintas (lancados ha 25 anos, elaborados
a partir de matéria-prima das emblemdticas propriedades de
Ervamoira e Bons Ares, no Douro Superior) foram dos primeiros
vinhos tranquilos, com verdadeira expressao, elaborados na regido.
Jorge Rosas, filho de José Rosas, na Ramos Pinto hd 26 anos, serd
o sucessor. Joio Nicolau de Almeida manter-se-4 ligado a distancia
a casa, assumindo um papel de aconselhamento. Entretanto,
mergulha no projeto familiar que hd anos comegou a imaginar e
que nesta fase vai conhecendo os primeiros resultados, a Quinta do
Monte Xisto, em Foz Cda, Douro Superior.

Em 1993, Jodo Nicolau de Almeida espreitou uma maquina que
estava a saibrar terra. Ao entrar naquele pedaco de terra, que a
pouce e pouco se tornaria na atual Quinta do Monte Xisto, deu por si
estupefacto. Estava ali tudo: altitudes diferentes, exposigdes a norte
e a sul -algo raro na regido, dado que a maioria das propriedades
apenas tem uma dessas exposi¢coes -, uma terra sclvagem, com
somente algum zimbro, algumas oliveiras, algumas amendoeiras.
Num 4pice, Jodo Nicolau de Almeida como que visionou o futuro.
Estaria ali um futuro projeto de familia, um patriménio que um dia
haveria de legar aos vindouros.

Identificado o lugar do sonho pessoal, 0os proximos anos
haveriam de ser passados na tentativa de ganhar dimensdo, construir
uma quinta a partir de dezenas de pecas, como se de um puzzle se
tratasse. Como é recorrente um pouco por todas as regioes do pais, a
pertenca das terras estava dispersa por varios habitantes de Foz Céa,
que detinham pequenfssimas parcelas de terreno, o que obrigou a
negociacoes constantes mas que também aumentou a percecao de
que por ali poderia efetivamente nascer algo de grandioso, dado
que aparentava ser um lugar disputado. A natureza quase selvagem
juntavam-se apenas escassos resquicios de uma agricultura de
subsisténcia.

Adquirida a terra, que toda junta finalmente conferia a dimensao
de quinta, nao houve pressa. Jodo Nicolau de Almeida apenas tinhaa
certeza que um dia construiria ali uma casa, que as vinhas a plantar
um dia teriam raizes bem seguras nas profundezas da imponente
rocha-mae. Até 14 ficaria uma quinta por desbravar, em estado
tao bruto como a brutalidade de uma paisagem estupenda sobre o
Douro, tdo silenciosa como s6 o siléncio do Douro Superior consegue
transmitir. Pedra, muita pedra xistosa haveria para partir em nome
do sonho pessoal, que naquele instante se transformara num sonho
de familia.
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JOAQ NICOLAL DE ALMEIDA




Em 1993, Jodo Nicolau de Almeida espreitou uma maquina que estava a saibrar terra.
Ao entrar naquele pedaco de terra, que a pouco e pouco se tornaria na atual Quinta do
Monte Xisto, deu por si estupefacto. Estava ali tudo: altitudes diferentes, exposicoes a
norte e a sul -algo raro na regido, dado que a maioria das propriedades apenas tem uma
dessas exposi¢oes -, uma terra selvagem, com somente algum zimbro, algumas oliveiras,
algumas amendoeiras. Num &pice, Jodo Nicolau de Almeida como que visionou o futuro.

___MAEAI DA,

JOR@E
MATEUS

Aconteceu em 2005. Mateus e Joao, filhos de Jodo Nicolau de
Almeida, seguiram as pisadas do pai e também eles se tornaram
endlogos. No tal ano iniciaram a plantacao da vinha, por entre
bulldozers, tratores ¢ muita pedra, e muito xisto. Nascia a Jodo
Nicolau de Almeida & Filhos, que viria também a atrair a filha,
Mafalda.

A propriedade espraia-se por 40 hectares, uma dezena com
vinhas. A drea de cultivo havera necessariamente de aumentar, mas
sem imposicao de ritmos. Privilegiaram-se as grandes castas tintas
do Douro, como a Touriga Nacional, Touriga Francesa, Tinta Roriz,
Tinto Cao, Tinta da Barca, Tinta Francisca e Sousdo. A casta Rabigato
foi a casta branca selecionada. Tratando-se de uma plantagao
recente, as variedades estao devidamente separadas por parcelas,
mas uma dessas parcelas foi propositadamente plantada com uma
misecelanea de castas, O vinho que dali saird estd jd imaginado.

Mateus Nicolau de Almeida estudou enologia em Bordéus e
conheceu diferentes realidades até se mudar de malas e bagagens
para Foz Cda. Além de ser filho de quem €, notabilizou-se nos dltimos
anos pelo trabalho desenvolvido com os vinhos Muxagat, projeto ao
qual ji ndo esta ligado, sendo agora como gue administrador da
Quinta do Monte Xisto. Vive com a mulher, espanhola e também
endloga, a entrada da quinta e jad lhe conhece todos os cantos e
recantos, todos os caprichos e bondades.

Jodo Nicolau de Almeida, o filho do meio, estudou enologia em
vila Real e viticultura em Montpellier. E o endlogo da Quinta do
Pessegueiro, mas desde o inicio que também acompanha a Quinta
do Monte Xisto. Vive entre o Porto e o Douro.

Tal como o irmao mais velho, Mafalda decidiu viver em Foz Céa.
Estudou teatro e producgao cultural e depois de dinamizar projetos
de desenvolvimento regional e promogao do patriménio dos Vales
do Douro e do Céa iniciou o projeto de uma empresa de enoturismo.
E responsavel pela imagem e comunicacao da guinta da familia,
sendo também ela quem idealiza os primeiros passos na irea das
experiéncias enoturisticas no Monte Xisto

Entre pai e filhos sobra cumplicidade. Discutem-se visoes e
abordagens distintas, claro, mas garantem-nos que as grandes
decisoes resultam de consensos, havendo sempre quem acabe por
dar o brago a torcer a favor da opinido maioritdria.

A paixdo dos filhos pelo Douro surgiu naturalmente. Todos se
recordam de ainda na meninice acompanhar algumas incursdes do
pai pela regido e de A mesa de familia o vinho ser tema recorrente. “E
o chamamento da terra’, diz Joao Nicolau de Almeida, filho. ‘Antes
de pensar fazer vinho ja pensada vir para o Douro’, acrescenta.

Elaborar o vinho na vinha, com a menor intervencao possivel
na adega, € a filosofia seguida na Quinta do Monte Xisto. Os filhos jd
convenceram o pai acerca de novas abordagens possiveis e Mateus
recorda, com graga, o facto de apenas terem dado conhecimento
ao pai que ndo estava a ser usado qualquer herbicida nas vinhas
passados dois anos de terem enveredado por esse caminho. Nada que
tivesse tirado o sono ao pai que, a exemplo do progenitor, defende o
caminho da experimentacao para os filhos. “Sinto que tém muito
para dar. Nao os quero influenciar nem travar. O vinho é uma arte,
tem que se sentir. E eu fico maravilhado com algumas conversas
deles, com as visdes que eles tém do vinho', diz-nos Joao Nicolau de
Almeida. Os filhos percebem que o pai lhes d4 essa liberdade, como
um dia o avo deles fez.
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MAFALDA NICOLAL DE ALMEIDA




0 Quinta do Monte Xisto 2013 é a terceira edigdo do tnico vinho que neste momento
o mercado conhece do projeto da familia Nicolau de Almeida. Pai e filhos ja realizaram
um ensaio de um Porto branco (vinho que provamos e que apenas peca por ser viciante)
e de dois outros vinhos de parcelas. O futuro dird se e quando conhecerdo luz pablica.
Este 2013 é retinto, ainda muito novo, com notas marcadas nesta fase pela barrica, um
tom cipreste e floral. Os taninos sao bem assertivos, ainda austeros, e marcam o final. 0
tempo torna-lo-a mais elegante, sendo desde ja certo que estamos diante um dos novos

grandes vinhos do Douro.

L. o
ALMOCO
EM

EAMILIA

Em vésperas do Natal, a familia reuniu-se em casa de Mateus
Nicolau de Almeida, paredes-meias com a Quinta do Monte Xisto. O
almoco de familia culminaria a nossa visita, que esteve na base da
emissdode estreia doprograma televisivo “A Esséncia’, semanalmente
emitido na RTP3 e RTP Internacional, com autoria e produgdo da EV-
Esséncia do Vinho. Joao Nicolau de Almeida respondeu ao desafio
de reunir alguns dos mais emblematicos vinhos que tem elaborado
ao longo da carreira e o resultado traduziu-se num momento
memordavel a varios niveis.

As garrafas abertas ilustraram diferentes épocas e realidades.
O Duas Quintas branco 1994, com 21 anos, apresentou-se com um
dourado intenso e laivos esverdeados. Aromas de fruta melada e a
perscrutar uma acidez e frescura que acabariam por se comprovar
na prova. Por incrivel que possa parecer, 0 Duas Quintas (vinhos que
Graca Eca de Queiroz Cabral, mulher de Joao Nicolau de Almeida,
ajudou a batizar e dos preferidos de toda a carreira do marido) ainda
mostra um final profundamente mineral.

Seguir-se-ia o Valle Pradinhos tinto 1985, elaborado a partir das
castas Cabernet Sauvignon, Tinta Amarela, Rufete e Tinta Roriz.
A cor denuncia a evolu¢do, apesar de estar ainda concentrada no
centro do copo. Aromas tercidrios, a um certo vinagrinho e algum
couro. Algo magro na boca mas ainda elegante, com final fresco.
Sim, esta vivo.

0 Quinta do Monte Xisto 2013 € a terceira edicdo do tinico vinho
que neste momento o mercado conhece do projeto da familia Nicolau
de Almeida. Pai e filhos ja realizaram um ensaio de um Porto branco
(vinho que provamos e gue apenas peca por ser viciante) e de dois
outros vinhos de parcelas. O futuro dird se e quando conhecerio luz
priblica. Este 2013 € retinto, ainda muito novo, com notas marcadas
nesta fase pela barrica, um tom cipreste e floral. Os taninos sao
bem assertivos, ainda austeros, e marcam o final. O tempo tornd-
lo-4 mais elegante, sendo desde ja certo que estamos diante um dos
novos grandes vinhos do Douro.

A terminar o almoco, um Vinho do Porto langado e descoberto
por Joao Nicolau de Almeida para celebrar o centenario do realizador
Manoel de Oliveira. Com rétulo do arquiteto Alvaro Siza Vieira, o
vinho estava esquecido algures numa pipa da Quinta da Portelinha,
na Régua, que pertencia 3 mulher do cineasta. Foi engarrafado
em 2008 e no final de 2015 mostrava-se em tons de mel, intenso e
também com aromas de mel, de frutos secos, timaras, figos... com
uma docura encantadora, um final enorme, sem nunca perder
frescura.

No final deste almogo, divertido e com verdadeiro espirito de
familia, lembramos a frase que Jodo Nicolau de Almeida transmitiu
quando, ao infeio dessa manha, explicava a descoberta da Quinta do
Monte Xisto: “Estd ca tudo!”.
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