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Ha uma nova fase no projeto de familia dos Nicolau de Almeida. As uvas
que nascem na rocha-mae de Foz Céa descem o Douro para estagiar na
frescura da rua Rei Ramiro, em Vila Nova de Gaia. Muito mais do que um
| mero armazém, 0 NOVO espago quer ser uma casa de rececao de amigos
e de curiosos, de partilha de artes e oficios que nao somente o vinho.
M Desta vez fomos a casa, provar o que chegou de novo do “santuario”.
o Novas edicoes do Monte Xisto, a estreia do primeiro Porto Vintage, a
confirmacao da Borgonha como inspiragao atual.
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MONTE XISTO

Uma das mais entusiastas e divertidas familias do vinho portugués
tem uma nova casa, em Vila Nova de Gaia. Antes de a apresentarmos
convém, todavia, recuperarmos um brevissimo historial que ajuda
a entender melhor por que razao os Nicolau de Almeida gostam de
dizer que em vez de sangue lhes corre vinho nas veias.

Anténio Nicolau de Almeida Junior & Irmao foi uma firma de
exportacdo de vinhos fundada pelo bisavé de Joao Nicolau de
Almeida, mais tarde absorvida pela Real Companhia Velha (1963).
O pai de Joao, Fernando Nicolau de Almeida, foi o endlogo criador
do Barca Velha e marcou para sempre um periodo glorioso da Casa
Ferreirinha.

Prosseguindo o desfiar de ligacoes familiares, o tio-trisavd
Adriano fundou, em 1880, a Casa Ramos Pinto, a qual Joao Nicolau
de Almeida esteve ligado até se reformar (2017), desenvolvendo um
trabalho notével que contribuiu para um novo entendimento do
Douro. Ao lado do tio, José Rosas, a época administrador da Ramos
Pinto, estudou e ensaiou uma diversidade de castas na regido e
ainda hoje é célebre esse estudo de castas, apresentado em 1981, que
recomendava as tintas Touriga Nacional, Touriga Francesa, Tinta
Barroca, Tinta Roriz e Tinto Cao e as brancas Rabigato, Viosinho
e Arinto para serem a base dos novos encepamentos na regiao.
Estudou enologia na Franca, em Bordéus e Dijon, com referéncias
como Emile Peynaud ou Jean Ribéreau-Gayon e, em 1990, lanca o
famoso Duas Quintas, um dos primeiros DOC Douro, obtido a partir
de uvas de Ervamoira e Bons Ares, vizinhas no Douro Superior.

Nao bastasse tudo isto, a mulher de Jodao, Graca E¢a de Queiroz
Cabral, teve um bisavo, Afonso Pereira Cabral, que fora o proprie-
tario da Quinta do Paco de Monsul e Quinta do Cachao. Pelo lado
materno, a José Maria Rebello Valente, tetravo de Graga, foi ofere-
cida a Quinta do Noval pelo Marqués de Pombal, permanecendo na
familia cerca de 100 anos.

Pois é, e ainda ha os trés filhos — Mateus, Joao e Mafalda Nicolau
de Almeida...

A inspiradora viagem a Borgonha

A partir de 1993, Joao Nicolau de Almeida comecou a adquirir
pequenas parcelas de terra em Foz Coa, Douro Superior, a pensar no
legado que pretendia deixar aos filhos e netos. Em 2005, apds partir
muita rocha-mae, inicia-se a plantacao de vinhas e comeca a nascer
a Quinta do Monte Xisto e a nova realidade empresarial familiar, a
Joao Nicolau de Almeida & Filhos.

A propriedade soma 55 hectares, 10ha plantados com videiras.
Optaram pela vinha ao alto e apostaram nas castas Touriga Nacional,
Touriga Francesa, Tinto Cao, Tinta da Barca, Tinta Francisca, Tinta
Roriz e Sousao, as tintas; Arinto, Cédega do Larinho, Rabigato e
Viosinho, as brancas. As altitudes variam entre os 220 e os 320
metros, o rio corre abaixo.

Num didlogo de geragoes, os filhos, em particular Mateus Nicolau
de Almeida, insistiram numa abordagem diferente na viticultura.
Seguiram procedimentos bioldgicos e, aos poucos, o pai conver-
teu-se.

“E um outro mundo, muito mais préximo da vinha”, admite Jodo
Nicolau de Almeida sobre a viticultura biolégica, que o obrigou a
refletir e a questionar muito do que sabe.

O primeiro Quinta do Monte Xisto, de 2011, avisou o mercado
ao que vinham os Nicolau de Almeida com este projeto. Melhor, o
exercicio de provas verticais, que incluiam as colheitas seguintes,

mostrou uma consisténcia assinaldvel e um perfil bem definido — ha
musculo e poténcia do Douro, mas ha uma finura de entendimento
e uma procura obsessiva por doses extra de frescura nestes vinhos,
que sempre denotam muito potencial longevo.

Inquietos por natureza, os Nicolau de Almeida nunca estao
100% realizados com o que alcancam. Perceberam, nos anos mais
recentes, que teriam que integrar ainda mais a madeira no vinho,
para que a mesma pudesse ficar impercetivel. Estao hoje a trabalhar
com madeiras austriacas, alemas e da Borgonha e, paulatinamente,
a apostar em dimensodes superiores, fazendo a transposicao dos 225
Its. para os 600 Its e também para foudres de 2.000 Its.

Uma recente incursao em familia 2 Borgonha, de uma semana,
para visitar vdrios produtores, ajudou-os a reflexao e a selecionar
melhor madeiras e respetivas tostas. Permitiu ainda sublinhar a
op¢ao bio que seguem, motivou-os a ir mais além no portefdlio de
vinhos.

O Quinta do Monte Xisto (Touriga Nacional, Touriga Francesa
e Sousdo) continua a ser a cereja no topo do bolo, com o compro-
misso de ser lancado todas as vindimas, obtido a partir das melhores
uvas das diferentes parcelas. A medida do conhecimento adquirido
e dos ensaios testados, nasceram vinhos de parcela e de abordagens
distintas, como o Oriente (Tinto Céo e Tinta Francisca) e o Orbita
(Touriga Nacional e mistura de castas). Estdo igualmente a estrear
o primeiro Vinho do Porto Vintage (Touriga Francesa, Touriga
Nacional e Sousdo) e nas proximas semanas sera engarrafado um
Porto Branco Leve, com 16,5% de alcool, que certamente gerard bas-
tante curiosidade.

Joao Nicolau de Almeida (filho), que a par do irmao Mateus é
também enodlogo, expde esta fase que alia conhecimento e experi-
mentalismo: “Comecamos a perceber que os vinhos do Monte Xisto
nao precisavam de tanta oxigenacao nem de tanta madeira, nem de
tanto tanino da madeira; os vinhos sdao abertos e macios por si. A
ideia é preservar o caracter do vinho, nao deixar que a madeira o
domine”, diz. Ha ainda depdsitos de cimento de pequena dimensao,
usados para fermentacoes malolaticas e para estagiar o Orbita.

Agora sim, a casa

A fechar, o pretexto do reencontro com os Nicolau de Almeida.
O novo armazém em Vila Nova de Gaia, na rua Rei Ramiro 262.
Armazém, casa, loja, adega, palco... Enfim, é um pouco de tudo isto.

Mafalda, irma de Mateus e Jodo, encarregue da comunicagao e
do marketing no projeto de familia, explica o espago que também se
inspirou nas adegas dos pequenos produtores borgonheses: “A ideia
¢ ser um ponto de encontro, que permita interagir com pessoas que
apreciam vinho mas também de outras artes, de outras manifesta-
coes artisticas”, refere.

Escritdrio, loja de vinhos, armazém onde estagiam os vinhos
(beneficiando da frescura extra de Gaia face ao Douro), sala de
provas. E possivel agendar visitas, aparecer, programar um encontro
com amigos, trazer outras artes ao vinho, como musica ou pintura.

“Esta é a nossa casa em Vila Nova de Gaia. O Douro € o nosso
santudrio”, observa, a sorrir, Mafalda.

MONTE XISTO
Rua Rei Ramiro 274 / 4400-280 Vila Nova de Gaia / M. 938 749 528
E. gaia@quintadomontexisto.com
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Quinta do Monte Xisto

Douro / Tinto / Jodo Nicolau de
Almeida & Filhos

Rubi escuro. Floral delicado de
violeta, notas de amora, cereja e
groselha escuras, balsamicos finos.
Fresco, nunca perde o ADN. Tem
tanino firme contextualizado numa
imensidao estrutural apurada, que
termina num final prolongadissimo.
E uma vis3o feliz do Douro Superior,
provavelmente a mais fresca das
edi¢oes deste vinho que merece
longa guarda.

Consumo: 2021-2035
60,00 € /16°C
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Quinta do Monte Xisto
Oriente 2019

Douro / Tinto / Joao Nicolau de
Almeida & Filhos

Bonita cor rubi. Floral silvestre,
nuances de framboesa, cereja
vermelha, mato e especiaria.

O tanino é fino e esculpido em
leveza, a finesse da pose convida
ao desenho geral de elegancia, em
que a muito boa acidez e a pureza
do fruto primario sdo desarmantes.
O Douro também ser assim, tao
delicado e delicioso?

Consumo: 2021-2030
54,00 € /16°C

Escritorio, loja de vinhos,
armazém onde estagiam os
vinhos
extra de Gaia face ao Douro),
sala de provas. E possivel
aendar visitas, aparecer,
programar um encontro com

amigos, trazer outras artes ao
vinho, como musica ou pintura.
“Esta é a nossa casa em Vila
Nova de Gaia. O Douro € o
nosso santudrio’.
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Monte Xisto Orbita 2019 i Nicolau de Almeida Porto

Douro / Tinto / Joao Nicolau de
Almeida & Filhos

Rubi escuro. Nariz de esteva

e cereja negra, mirtilo e
apontamentos de mato. Sedoso,
apresenta algum vegetal seco a
meio palato, percebe-se que tem
grande estrutura mas esta domado
nas fronteiras da elegancia.

Termina bem, fresco e convincente,

a confirmar as credenciais de
capacidade de guarda.

Consumo: 2021-2030
2700 € /16°C

Vintage 2019

Vinho do Porto / Fortificado
/ Joao Nicolau de Almeida &
Filhos

Retinto. Floral apelativo, seguido
de notas de amora, cereja

escura, ginja, café, chocolate e
menta. A aguardente esta quase
impercetivel, o tanino mostra
finura e frescura, a estrutura geral
é delicada. Termina bem, cheio de
sabor. Os apreciadores de Vintage
novos tém aqui uma nova opgao.
Consumo: 2021-2050

85,00 € /16°C
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