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QUINTA DO MONTE XISTO

Quinta do Monte Xisto Oriente 2021

Castas
Tinto Cao (50%) e Tinta Francisca (50%).

Ano Viticola

Outono quente seguido dos primeiros meses do ano frios e secos. O
més de Abril cumpriu o seu ditado com muita chuva. O més de
Maio desenrolou-se com temperaturas moderadas seguido de um
Junho chuvoso e de trovoadas. Agosto e Setembro com calor
moderado, para a regido, e noites frescas. Fol um ano sem grandes
sobressaltos, com pouca pressao de doengas, com pouca chuva mas

também com pouco calor. A vindima teve inicio a 20 de Agosto.

Vinificacao

As uvas foram vindimadas manualmente de duas parcelas viradas a

Oriente e transportadas para a adega, situada em Vila Nova de Foz

ﬁ Coba, em caixas de 20kg. A fermentacao desenvolveu-se em cuba de
QUINTADO cimento com leveduras indigenas. Seguiu-se um estagio de 18 meses
MONTE XISTO em pipas de 600 litros nas caves de Vila Nova de Gaia, perto do
Ordente mar, com 6timas condi¢des de temperatura e humidade.

2021 - DOURO

Denominagio de Origem Controlada

VILA NOVA DE FOZ COA
Encelhecido em Vila Nova de Gaia

Notas de Prova
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| E de cor aberta, tipica do Tinto Cao, com alguns laivos de cor

D PORTU

vermelha proveniente da Tinta Francisca. A intensidade de cor da
casta Tinto Cao, ¢ diferente da grande maioria das castas do Douro,
assemelhando-se mais ao estilo da Borgonha. No aroma também
difere muito das demais, com uma dominancia de frutas exéticas, amadeiradas e alguns toques
de fruta vermelha. O conjunto das duas castas confere-lhe um equilibrio apetecivel com aroma
de bosque. Quanto mais se cheira, mais aromas aparecem mostrando uma grande
complexidade. Na boca é surpreendentemente macio, fresco, com taninos de sarmentos tipicos
do Tinto Cdo. O final é muito longo, de variados frutos secos e vermelhos. E um vinho muito

elegante, que se disfruta de forma pacifica e prazerosa.

Informacgao Técnica

Regidao Douro DOC, sub-regido Douro Superior / Solo Xisto / Altitude das Vinhas 200-300m
Condugao das Vinhas Poda Tradicional / Exposi¢ao Nascente / Agricultura e Vinifica¢do Biologicos
Alcool 13,5% / pH 3,71 / Actcar Residual < 2g/L / Producio 871 Garrafas 0,75cl
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