Contado ninguém acredita

A Quinta do Monte Xisto é um daqueles lugares que s6 indo 14 é que se
entende. Desse sitio tnico, da familia Nicolau de Almeida, surge o tinto
Monte Xisto, agora da colheita 2016. Um vinho tdo impressionante
como a sua origem.

A cena, ou o cenario, passa-se no Douro Su-
perior, a Nordeste de Vila Nova de Foz Coa.
Ap6s mergulhar profundamente pela sub-re-
gido, surge uma protuberancia xistosa em for-
ma de monte, todo ele vestido de vinha ao
alto. Com essa quase totalidade angular, a
propriedade ¢ servida de varias exposigdes so-
lares e as videiras encontram-se entre os 200 e
os 300 metros de altitude, representando 10
hectares, num total de 40. As plantagdes de
vinha foram feitas pela familia em 2004, em
terreno virgem, quando os filhos de Joao Ni-
colau de Almeida, Mateus e Jodo, estavam
prestes a acabar os estudos em enologia e viti-
cultura. Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinto Cao, Tinta da Barca, Tinta Francisca,
Sousdo, Roriz e a branca Rabigato, foram as
variedades escolhidas. Tudo ali é biologico,
com principios de biodinamica, porque ¢ as-
sim que os jovens Nicolau de Almeida se rela-
cionam com a vinha, de uma maneira pura e,
simultaneamente, ponderada, com uma pre-
cisdo que ja vem das geragdes anteriores e que

corre no sangue. Descendo pela encosta, cul-
mina-se num terraco sobre o rio, um sitio
onde parece que estamos escondidos do mun-
do ou fora dele. Nao se ouve nada, nao se vé
mais nada, s6 o que vem da fauna e da flora.
E nesse terraco que os momentos de enoturis-
mo acontecem, através do conceito Miles
Away, um projecto da filha Mafalda, que assu-
miu a comunicagdo e a imagem Monte Xisto.
E um lugar sem igual que, quando a lua visita
a noite, se torna magico. Por isso podemos di-
zer que o vinho reflecte tudo isso, um terroir
unico e uma relagao singular entre as pessoas
e delas com a terra. O Quinta do Monte Xisto
2016 é um tinto de Touriga Nacional e Touri-
ga Franca, na sua maior parte, ¢ um pouco de
Sousao. A vinifica¢do ocorre numa adega sub-
terranea, também ela sui generis, escavada em
puro xisto e suportada a ferro, na propriedade
de Mateus, onde o vinho fermenta em lagares
com leve pisa a pé, para a qual também con-
tribui a mais nova geragao da familia, e esta-
gia em barricas durante 18 meses. ML.L.
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Excelente impacto aromatico,
onde a pureza da fruta
(amoras, mirtilos) se mistura
com nuances terrosas,
fumo, especiarias, mato
seco. Sente-se no vinho a
terra agreste, mas também
a cremosidade e polimento
de taninos caracteristicos do
Douro Superior, agui num
registo de notdvel textura,
elegancia e sofisticac¢do.
Delicioso desde ja, tem tudo
para crescer com o tempo,
assim saibamos esperar por
ele. (13,5%) LL

18,5 €50 72
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Um vinho tdo elegante e sedoso pede um
prato simples: um rosbife bem rosado,
com molho levemente aromatizado com
mostarda e especiarias.



